
Golden Session IPA

Crasi tra HOP, il luppolo, l’elemento caratterizzante delle birre Ipa e IPAZIA, 
donna dell’antichità, HOPAZIA è una Golden Session Ipa, dal grado alcolico 
medio e piacevole alla vista quanto al naso e al gusto.
Ma chi era Ipazia e cos’è Hopazia?
Ipazia di Alessandria (370-415 d.C.) era una filosofa, matematica e astrono-
ma, sviluppò una conoscenza enciclopedica che spaziava dalla geometria 
all’astronomia. Non si limitò a trasmettere sapere: sfidò i dogmi, insegnan-
do a usare la ragione critica come chiave di libertà. Il suo assassinio segnò 
una frattura dolorosa tra scienza e fede. Ipazia vive come simbolo eterno 
di libertà intellettuale e forza del sapere femminile.
Hopazia è collaborazione: 12 donne in rappresentanza dell’associazione LE 
DONNE DELLA BIRRA e il birrificio CASCINA DON GUANELLA insieme per 
aiutare ragazzi a rischio di emarginazione e testimoniare l’unione femmini-
le in occasione della Giornata Internazionale della Donna.

• ABV: 4% vol. - Plato: 2,5 - IBU: 32
• Bicchiere: Informale, pinta americana oppure sensoriale tulipano 
o Teku
• Temperatura di servizio: 6-8° C
• Ingredienti: acqua, malto d’orzo*, luppolo, luppolo agricolo 
Cascade, lievito
• Shelf life: 1 anno
• Formato: 33 cL o fusto acciaio 20L, Polykeg 24L
• Confezioni: cartone da 12 bottiglie
• Colore: biondo dorato carico e brillante, con schiuma bianca, fine e 
persistente. Limpida
• Profumi: intensita aromatica moderata con note di agrumi, frutta 
tropicale, fiori bianchi e leggere note erbaceee. Leggeri sentori 
maltati con accenni di pan brioche e biscotto.
• Gusto: luppolo dominante ma moderato, con le stesse note 
agrumate e tropicali percepite all'olfatto. Malto presente in equilibrio 
con il luppolo. Amaro ben bilanciato e piacevole. Corpo medio, 
carbonazione vivace che contribuisce alla bevibilità.
• Abbinamento food: piatti leggeri e freschi come insalate, 
verdure grigliate, pesce bianco, frutti di mare. Cucina asiatica speziata 
ma non eccessivamente piccanti, come il sushi o il pad thai. Formaggi 
freschi come mozzarella, ricotta, formaggi di capra. Carni bianche.
• Music tips on Spotify: https://spoti.fi/3XlIjyp
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Hopazia

Ladies: Chiara Andreola, Elvira Ackermann, 
Federica Felice (Antikorpo Brewing), Gemma 
Cruciani (La Dama), Giuliana Valcavi, Katri Gelati 
(Barbadoro), Lucia Del Vecchio (5+), Michela 
Cimatoribus, Monica Gobbi, Sandy Giannarelli 
(Petrognola), Stefania Steri, Tiziana Merlotti 
Gentlemen: Manolo Lia, Marco Corti, Flavio Boero


